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LE
 V

IN
 

 Nom : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .      Couleur : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Appellation : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . .      

Millésime : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . .  . .     

L'
Œ
IL

 

Limpidité : ☐Limpide     ☐ Trouble    ☐ Voilé 

Brillance :  ☐ Éteint        ☐Terne        ☐Mat       ☐ Brillant     ☐ Éclatant   ☐ Cristallin 

Intensité :  ☐Pâle           ☐ Moyenne  ☐Soutenue  ☐Opaque 

Viscosité :  ☐ Fluide       ☐Épais           ☐Gras           ☐Visqueux 

 

LE
 N

EZ
 

Intensité du nez :  

  ☐Fermé     ☐ Ouvert     

TANIN                    ALCOOL & SUCRE                 ACIDITÉ                           ARÔMES 

       (Vin Rouge) 

     ☐  Absent                  ☐Léger                               ☐   Vert                     ☐Explosif                                    

     ☐ Fondus                   ☐ Moyen                           ☐   Agressif              ☐Expressif                                     

     ☐ Souple                    ☐ Chaleureux                   ☐   Nerveux             ☐Aromatique                                     

     ☐ Puissant                 ☐ Brulant                       ☐   Vif                       ☐Discret                                        

     ☐ Durs                                                                      ☐   Frais                                                                                                               

      QUALITÉ                     SUCRE                                  ☐   Plat                                                       

     ☐ Grossiers               ☐ Sec              

     ☐ Rugueux                ☐ Tendre                

     ☐ Fins                         ☐ Moelleux                

     ☐ Soyeux                   ☐ Liquoreux              

     ☐ Veloutés                ☐ Pâteux                                     
              

                                                                        

 

 

 

LA
 B

O
U

C
H

E 

ARÔMES DU VIN EN BOUCHE :  

.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . .  

. . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .  



 

 

 

  

 

 
  

C
O

N
C

LU
SI

O
N

 Équilibre : Un vin équilibré est un vin où aucune de ces saveurs ne domine 

1  2 3 4 5 6 7 8 9 10 

 

Complexité :  

1  2 3 4 5 6 7 8 9 10 

 

Longueur en bouche :   

1  2 3 4 5 6 7 8 9 10 

 

QUALITÉ GLOBALE DU VIN 

Défectueux ☐ Médiocre ☐ Acceptable ☐ Bon ☐ Très bon ☐ Excellent ☐ 
 

NOTES :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . .. . ..  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  


